
クイズに答えてポイントをもらおう!!

？
コープ北陸 安全確認のとりくみの説明で
正しいのはどれでしょう？
コープ北陸 安全確認のとりくみの説明で
正しいのはどれでしょう？

組合員お申し出対応では、重大な商品事故の
可能性があるお申し出は「5件」ありました。

1

商品仕様書管理では、「3,300品」の商品仕様書を
点検しました。

2

商品検査では、微生物検査を「79品」行いました。3

みなさんの

ご応募お待ちして

おります！

❶ シンクの下は光が入らないため食品の保存に適しているＡ．
Ｑ．食品の保存で間違っているのはどれでしょう?前回

（8月号）の
クイズ

今月の安全確認報告はホームページで確認できます ホームページアドレス　http://www.coop-hokuriku.net

▲

①クイズの答え ②郵便番号 ③住所 ④氏名 ⑤電話番号 ⑥ご所属の生協（富山県生協・コープ
いしかわ・福井県民生協）を明記して下記の宛て先までお送りください。

〒920-0362 金沢市古府2丁目188番地
コープ北陸事業連合 安全政策部 「あんあんクイズ」係

宛て先

http://www.coop-hokuriku.net/quiz_anan.htmlホームページ
携帯電話からのご応募はこちら

▲

応募締切 2018年10月31日（水）（当日消印有効）

応募方法 官製はがきもしくはパソコンや携帯電話から応募できます。
※お預かりした組合員個人情報は、あんあんクイズ、その他ご本人への通知でご利用させていただきます。

正解者の中から抽選で20名様に500ポイントを進呈します。
当選の有無につきましては、ご利用明細の「ポイントのご案内」欄をお確かめください。

ホームページの応募フォームから必要事項を入力してご応募ください。

パソコンや携帯電話からのご応募の場合

はがきでのご応募の場合

ご利用明細

加工食品の原料原産地表示

コープ北陸品質管理研究会を開催しました

2018年度

猶予期限が迫っている食品表示法への対応について、

大手流通のとりくみ事例をご紹介いただきました。

注意点やチェック手順の流れなど、食品表示担当者

目線での実態に則した説明が実践向きであると参

加者からご好評をいただきました。

株式会社生活品質科学研究所 商品開発サポート本部
コーディネーター 藤平 幸男 氏

加工食品の原料原産地表示について、参加者の

事前質問に回答する形で一つ一つ丁寧にご説明

いただきました。また、農林水産省が作成した事業

者向けのマニュアル、行政機関への相談窓口の活

用についてもご紹介いただきました。

農林水産省 消費・安全局 消費者行政・食育課
課長補佐 大久保 豊 氏

毎年夏の時期に、お取引先、食品メーカーへの啓発活動の一環として、品質管理研究会を開催

しています。今年は334名にご参加いただき、『食品表示』をテーマに2022年3月末に迫って

いる「加工食品の原料原産地表示」の義務化と、2020年3月末までに急務な対応が必要な

「食品表示法」について2本の講演を行いました。

適切な表示を行うことで、組合員をはじめ、消費者に正しい情報を伝える『食品表示』に対する

理解が深まったとりくみとなり、参加されたお取引先から高い評価をいただきました。

りんごは熟してくると、リノール酸やオレイン酸（大豆、ゴマに含まれているものと

同じもの）などの脂肪酸が増えていきます。これが皮に含まれるロウ物質を溶かし、

表面に現れることでベタついた状態になります。りんごが作り出す天然のものです

ので、皮ごとお召し上がりいただいても問題ありません。なお、品種によってロウ物質

の分泌量は異なり、特にジョナゴールド、つがる、千秋などでよく見られます。

ベタつきの原因は
『ロウ物質』によるものです。A1 味に違いはありません。A2

？

ふじりんごの形は、元々やや斜めになっているのが特徴です。出荷の

際は味や形などにおいて一定の基準を設け、選別したものをお届け

しており、画像のような形であれば基準内です。極端に形の悪いものが

届きましたら、お手数ですがお召し上がりにならずに、ご加入の生協に

現品を添えてお申し出ください。

みかんは熟して糖度が高くなると果皮が水分を吸収しやすくなる特徴があり、降雨によって水分を

多く含むことで果皮の細胞が壊され、1日も経たないうちに全体にカビが広がり、傷んでしまうことが

あります。生協ではお届けする前に産地および生協の物流センターにおいて傷みなどがないか検品を

行っておりますが、検品時に外観で問題なかったものがお届けまでに傷みが進行したものと考えられ

ます。お手数ですがお召し上がりにならずに、ご加入の生協に現品を添えてお申し出ください。

りんごの表面に油のようなものがついて
ベタベタしているけれどどうして？

Q1 形の悪いふじりんごが届いた。
味に影響はあるの？

Q2

Q A&実際に安全政策部に
寄せられた質問にお答えします！

『水腐り』による傷みと考えられます。A3

届いたみかんから
汁が出て、傷んでいた
けれどどうして？

Q3

農産編

とき：2018年7月27日（金）　 ところ：ホテル日航金沢　 共催：NPO法人 北陸HACCPシステム研究会

食品表示基準による表示の見直しの手順実践報告 講　演


