
気になる場合は
キッチンペーパーで拭き取ろう！

今日のおかずは
何かな～?

肉や汁には食中毒の原因となる
細菌が潜んでいる可能性があるんだ

水滴と一緒に

調理器具などへ

飛び散ることで

食中毒の原因に!

!?

解凍したらお肉から汁が
出てきちゃった… ち

ょ
っ
と
水
で

流
そ
う
か
し
ら

ストップ!!2 3 41

あんあんくん 第78話 お肉は洗わないで！あんあんくん 第78話 お肉は洗わないで！

正解者の中から抽選で20名様に500ポイントを進呈します。
当選の有無につきましては、ご利用明細の「ポイントのご案内」欄をお確かめください。

①クイズの答え ②郵便番号 ③住所 ④氏名 ⑤電話番号 ⑥ご所属の生協（とやま生協・コープいしかわ・
福井県民生協）を明記して下記の宛て先までお送りください（当日消印有効）。

〒920-0362 金沢市古府2丁目188番地
コープ北陸事業連合 安全政策部 「あんあんクイズ」係

宛て先

はがきでのご応募の場合

クイズに答えて
ポイントをもらおう!!

あんあん

ホームページ 携帯電話からのご応募はこちら

▲

ホームページの応募フォームから必要事項を入力してご応募ください。

パソコンや携帯電話からのご応募の場合

あんあんクイズ 検索

2022年7月22日（金）
（注文用紙は6月2回～7月4回）

応募
締切

官製はがきもしくはパソコン、携帯電話
注文用紙から応募できます（何回でも応募可能）。

応募
方法

※お預かりした組合員個人情報は、あんあんクイズ、その他ご本人への通知で利用させていただきます。

注文用紙でのご応募の場合
6桁注文番号欄に応募番号【355992】を、注文数欄にクイズの答え（番号）をご記入ください。

Ｑ．原料原産地表示について間違っているのはどれでしょう?
❶ 2022年4月1日以降に製造された輸入品以外の商品でも原産地の表示はなくても良い
❷ 原産地が表示されるのは1番重量の多い原材料  ❸ 原産地の表示は原則「国別重量順表示」
正解は「❶ 2022年4月1日以降に製造された輸入品以外の商品でも原産地の表示はなくても良い」

前回
（4月号）の
クイズ

食中毒や原料偽装など食品に関する問題を未然に防ぐために、商品の特性に応じて各種検査

を行い、食品衛生法などの法律やコープ北陸の自主基準に適合しているか確認しています。

商 品 検 査コープ北陸の

安全確認業務

　　　　　　food 
safety

コープ北陸の安全確認業務の1つである商品検査。

株式会社アルプに委託している微生物検査と石川県立大学との

共同研究で行っている理化学検査の様子が分かる動画ができました！

ぜひご覧ください。

コープ北陸  安 全 政 策 部からお 知らせ

動画で見学はこちらから 検索コープ北陸 動画で見学

商品検査をオンラインで見学

微生物検査 食品に食中毒を引き起こす細菌がいないかを調べます。

●企画時検査
コープファミリーに掲載の商品が

コープ北陸の取り扱い基準に合っ

ているかお届けに合わせて検査。

●事前検査
新たに取り扱う商品を

コープファミリーに掲

載する前に検査。

理化学検査 ※下記は検査の一部です。

理化学検査
（約7分30秒）

微生物検査
（約7分10秒）

ぼくと
一緒に！

カンピロバクターは高温が苦手1

アニサキスは目に見えないほど小さい2

野菜と観賞用の植物は一緒に栽培しない3

今回紹介した『食中毒』に関する内容について
間違っているのはどれでしょう?
今回紹介した『食中毒』に関する内容について
間違っているのはどれでしょう?

検査の様子に

ついてはこちら

制作：食品安全推進委員会　発行：コープ北陸事業連合　食品安全推進委員会とは…組合員、学識者、コープ北陸役員からなる委員会です。コープ北陸の安全確認業務がしっかり行われているか、対応が適切かなどの監査を行っています。

次回は
8月2回
でお届け

すべての新商品が対象

商品検査を
通して化学的に
品質や安全性を
確保しています

●残留農薬検査

●ヒスタミン検査●産地判別検査

●ＤＮＡ判別検査（米種・肉種）
農薬が基準を超えて残って

いないか。

赤身の魚やこれらを原料とす

る加工食品に「ヒスタミン」が検

出されないか。

商品名に記載の産地と一致

しているか。

パッケージに表示されている

品種どおりの原材料を使用し

ているか。

●アレルゲン検査
パッケージに記載のないアレ

ルゲンが含まれていないか。


